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Eine Mitteilung flr unsere Kunden...

Danke fir die Wahl lhres neuen Gasgrills. Wir sind sicher, dass unser Produkt
bei richtiger Anwendung und Pflege, lhnen jahrelang problemlos dienen wird.
Jedes Detail dieses Grills erhielt die grof3te Sorgfalt, so dass, nachdem Sie

die ganzen Anweisungen vor der Erstbenutzung gelesen haben, Sie garantiert
Imaximal Leistung und Freude genieBen konnen.

Dieses Handbuch enthilt wichtige Sicherheitstipps und Hinweise fiir besseres
Grillen. Bitte halten Sie es zur Beantwortung zukiinftiger Fragen stets griffbereit.
w erhadlt.

Gerne horen wir von unseren Kunden. Bitte kontaktieren Sie uns bei Fragen
oder Problemen, oder um ein neues Rezept mit uns zu teilen. Bitte geben Sie
die Modellnummer Thres Grills bei Anschreiben an.

Vielen Dank fiir Ihren Kauf. Viel Spaf3!
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Dieses Handbuch beinhaltet folgende Produkte:

GRILLMODELLE PROSEAR MODELLE SEITENBRENNERMODELLE
C27F C36PSR CSB1
C36R C36PSFR CSB2

C42PSR CSB2PC

C42PSFR CPB

NUR IM FREIEN BENUTZEN

UNSACHGEMASSE INSTALLATION, EINSTELLUNG, JUSTIERUNGEN,
ANDERUNGEN, BEDIENUNG ODER WARTUNG KONNEN
SACHBESCHADIGUNG, VERLETZUNGEN ODER TOD
ZUR FOLGE HABEN.

DIESES HANDBUCH IST VOR INSTALLATION, GEBRAUCH
ODER BEDIENUNG DES GRILLS SORGFALTIG ZU LESEN. JEDE
VERANDERUNG DIESES GERATS KANN GEFAHRLICH SEIN.

NUR IM FREIEN BENUTZEN

Das Handbuch muss beim Grill bleiben.
Richten Sie sich bei der korrekten Aufstellung nach den
lokalen Bauvorschriften. Fehlen diese, muss der Aufbau
gemdl der Bauvorschriften erfolgen.




Wichtige Sicherheitskriterien
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WARNUNG! Lesen Sie vor Benutzung lhres Grills dieses Handbuch sorgféltig und
vollstdndig durch, um die Gefahr durch Brand, Verbrennungen oder Verletzungen
zu minimieren und den korrekten Aufbau und die Benutzung zu gewéhrleisten.

ZU IHRER SICHERHEIT

Bei Gasgeruch:

1. SchlieBen Sie die Gaszuleitung zum Gerat.

2. Léschen Sie offene Flammen.

3. Offnen Sie den Deckel.

4. Beibleibendem Geruch, rufen Sie lhren
Gasversorger oder die Feuerwehr.

ZU IHRER SICHERHEIT

1. Lagern Sie kein Benzin oder andere endziindbare
Dampfe oder Flussigkeiten in der Nahe dieses oder
anderer Geréate.

2. Eine nicht zum Gebrauch angeschlossene
Flissiggasflasche darf nicht in der Nahe dieses
oder anderer Gerate gelagert werden.

3. Der Wechsel des Gasbehélters muss weitab jeder
Zindquelle erfolgen.

NUR ZUM GEBRAUCH IM FREINEN: Bei Innenlagerung,
ist die Gasflasche zu entfern und draufen zu lagern.

VOR DEM ANZUNDEN

. Vordem Anzinden sind die Anweisungen zu lesen.
Anzinden bei offenem Deckel.

Erfolgt die Zindung nicht innerhalb von 5 Sekunden,
die Brennerregler ausschalten, 5 Minuten warten,
dann den Anzindvorgang wiederholen.

wn =




Geratebewertung & Einspritzgro3e
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Gassorte mbar Gaskategorie
Propan (G31) 37/50 13P(50) & I3P(37)
Gerateeingangsdruck Naturgas (G20) 20 12H(20) & I2E(20)
Butan (G30) 50 I3B(50) & I3P(50)
] Gassorte GroRe
Sriks G20 G31 G30 KW_| GRPH [ (mm) | Kennung |
Hauptbrenner - LPG X 7,09 510 1,511 53(L)
Hauptbrenner - NG X 7,51 541 2,438 41(L)
Hauptbrenner - BU X 8,88 640 1,511 53(L)
Sear-Brenner - LPG X 7,10 512 1,397 54
Sear-Brenner - NG X 6,37 459 2,184 44
Sear-Brenner - BU X 7,54 543 1,397 54
Rotis 27, 36 -LPG X 4,04 291 1,092 57
Rotis 42 -LPG X 4,20 303 1,181 56
Rotis 27, 36 -NG X 3,88 280 1,778 50
Rotis 42 -NG X 4,33 312 1,93 48
Rotis 27, 36 -BU X 4,81 347 1,092 57
Rotis 42 -BU X 4,67 336 1,181 56
Leistungsbrenner Gassorte Grbke
G20 G331 G30 KW GRPH (mm) |Kennung|
Innenhauptbrenner - LPG X 11,64 839 |[1,016 60L
AuBenhauptbrenner- LPG X 1,511 53L
Innenhauptbrenner - NG X 13,51 973 1,778 50L
AuBenhauptbrenner - NG X 2,794 35L
Innenhauptbrenner - BU X 13,53 975 |1,016 60L
AuBenhauptbrenner - BU X 1,511 53L
. Gassorte GroRe
SeIRDININSF G20 G31 G30 KW | GRPH | (mm) [Kennung
Hauptbrenner - LPG X 4,22 304 1,150 56
Hauptbrenner - NG 4,32 311 1,850 49
Hauptbrenner - BU X 4,88 352 1,150 56




Geratebewertung & Einspritzgro3e
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G:lsjzr:t:v;alme- Hauptbrenner | Sear-Brenner | Rotis-Brenner LPG NG BU
C27F 2 14,17 15,01 17,76
C36R 3 1 25,30 26,40 31,45

C36PSR 2 1 1 25,31 25,26 30,11
C42PSR 2 1 1 25,47 25,71 29,97
CSB1 1 4,22 4,32 4,88
CsB2 2 8,44 8,64 9,76
CSB2PC 2 8,44 8,64 9,76
CPB 2 11,64 13,51 13,53

GesamtwédremeausstoR _gm/h M S R LPG NG BU

CG27F-2 2 1021 1081 1280

CG36R 3 1 1823 1902 2266

CG36PSR 2 1 | 1824 1820 2169

CG42PSR 2 1 1 1835 1852 2159

CGSB1 1 304 311 352

CGSB2 2 608 623 703

CGSB2PC 2 608 623 703

CGPB 2 839 973 975
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BEI TRANSPORTSCHADEN:

1. SICHTBARER VERLUST ODER SCHADEN: Stellen sie sicher, dass dies auf dem Frachtschein
oder der Zustellungsquittung vermerkt und vom Zusteller unterschrieben wird.

2. SOFORTIGE REKLAMATION, unabh&ngig vom Schadensumfang.

3. VERSTECKTER VERLUST ODER SCHADEN: Bleibt ein Schaden bis zum Entpacken
unbemerkt, informieren Sie umgehend die Lieferfirma und reichen eine Reklamation
wegen “versteckten Schadens” ein. Dies sollte innerhalb von 15 Tagen nach Zustellung
erfolgen. Heben Sie die Verpackung unbedingt flr die Schadensprifung auf. Fir
Schaden wéhrend des Transports kdnnen wir keine Verantwortung Ubernehmen.

Siehe Seite 28 um Service zu erhalten.



Vorkehrung fir Installation & Lagerung I

1. Lagerung oder  Hand-
habung von Gas, entziindli-
chen Gasen oder Fliissigkeiten
ISTNICHT GESTATTET.

2. Extra oderleere Fliissiggas-
behilter nicht im Grillgehiuse
oder dessen Nihe lagern. LPG-
Flaschen niemals innen oder
liegend lagern. Verbeulte, ros-
tige oder beschidigte LPG-
Flaschen niemals benutzen.

3. Kinder diirfen nicht unbe-
aufsichtigt in die Nihe des
Grills. Der Grill ist nicht dort
auszustellen, wo Kinder spiel-
en. Fir Kinder interessante
Gegen-stiinde diirfen  nicht
im oder am Grill, dem Wagen
oder der Mauereinfassung
aufbewahrt werden. Bei Benut-
zung werden Teile des Grills so
hei3, dass sie zu schweren Ver-
brennungen zu fiihren.

4. Den Grill nicht in heilem
Zustand bewegen. Zubehor
wahrend der Nutzung nicht
bewegen.

5. Der beschriebene Sicher-
heits-abstand zu Brennma-
terialien ist stets einzuhalten.
Der Grill ist nur fir drauf3en
geeignet. Er darf nicht in Ga-
ragen, Gebduden, Schuppen,
Fluren oder geschlos-senen
Bereichen benutzt werden.

6. Gasgrlls wurden nicht
ent-worfen oder eignen sich
nicht fiir die Installation in oder
auf 'Wohnmobilen, Anhinger
Boote oder andere bewegliche
An-lagen.

7. Ein Feuerloscher muss
griff-bereit sein - ein Fettbrand
darf nicht mit Wasser oder an-
deren Fliissigkeiten gelOscht
werden.

8. Den Grill bei guter Beliif-
tung lagern. Die LPG-Flasche
entfernen, wenn vorhanden,
und den Grill in gut-beliifteter
Umgebung, aufler Reichweite
von Kindern und Hitze lagern.

9. Das Stromkabel und den
Gasschlauch von  erhitzten

Oberflachen fernhalten.

Stromkabel sind abseits von
Gehwegen zu legen, um Stol-
perrisiken zu vermeiden.

10. Versuchen Sie nicht, Teile
des Grills zu reparieren oder
auszutauschen, es sei den, dies
wird laut Handbuch ausdriick-
lich empfohlen. Vom Her-
steller oder seinem Vertreter
versiegelte Teile diirfen NICHT
verandert werden. Andere Ar-
beiten sollten von qualifizier-
tem Fachpersonal durchgefiih-
it werden.

11. Wird der Grill von einem
Fachmann oder Techniker
installiert, lassen Sie sich zeigen,
wo sich das Gaszufuhrventil

be-findet. Alle Gasleitungen
miissen leicht  zugingliche
Absperrventile besitzen. Bei

Gasgeruch sofort nach einem
Gasleck suchen. Dies darf nur
mit einer Seifen-Wasserlosung
erfolgen. Niemals mit offener
Flamme nach Gaslecks suchen.

BESONDERE HINWEISE ZUR BENUTZUNG DES GRILLS BEI' WIND

Als Hochleistungsgasgerit
bedarf der Lynox-Grill fiir
den Verbrenn-ungsprozess
groer Luftmengen. Der
Grill ist dergestalt, dass die
Luft durch das Bedienungs-
feld angesaugt, Verbren-
nungsriick-stinde durch
den Spalt der vor-deren und
hinteren Haube abge-fiihrt
werden. (s. Abb. 1 rechts).

Abb. 1

Wind kann den
trom durch den Grill un-
terbrechen. Dies kann zu
Leistungsminderung, in ei-
nigen Fillen zu Hitzestau
im  Bedienungsfeld fiih-
ren. Der Steuerknopf kann
schmelzen, die Uberhitzung
der Schaltober-fliche zum
Brand fiihren.

Lufts-

Bei starkem Wind sollte der
Grill nicht benutzt werden.

In sturm-gefdhrdeten Ge-
genden oder bei stetig
gerichtetem Wind, sollte

ein geeigneter Windschutz

ange-bracht werden.

Freistehende Grills sollten
so platziert werden, dass
der vor-herrschende Wind
ins vordere Kontrollfeld zur
Forderung des  Luftstroms
weht. Wind gegen die Riick-
wand des Grills ist ebenso
problematisch wie Wind
entlang des Haubenspalts.

Windschidden, wie geschmol-
zene Knopfe und Ziindkabel
und Kon- trollfeldverfarbung
durch Hitze sind von der
Garantie ausge-nommen.



Vorkehrung fir Installation & Lagerung I

SONDERHINWEIS FUR
DEN LPG- GEBRAUCH

HINWEIS: Vor dem  An-
schlieBen oder Abklem-
men ist das Behilter-ventil

zu schlieBen. DEN GRILL
NICHT OHNE VORHERIGE
DICHTHEITSPRUFUNG
LAUT ANWEISUNG SEITE
11 AN-SCHLIESSEN.

GASANSCHLUSS
Prifen Sie die zu verwen-
dende Gassorte, Propan

G31/Butan G30, und dass
das Typenschild des Grills
mit dem des Zuflusses
iibereinstimmt. Niemals

eine unregelmiBige Gaslei-
tung und Gerdt anschliefen.
Ein Gasab-sperrventil des
Herstellers muss an leicht
zuginglicher Stelle in-stal-
liert sein. Alle Rohrdich-
tungen miissen genehm-
igt und miissen gegen die
Wirkung von Propan G31/
Butan G30 Gasen resistent
sein. Rohrdichtungen nicht
fir Bordelverbindungen be-
nutzen. Alle Gasanschliisse
missen gemdill der Ortli-
chen Richtlinien und Veror-
dnungen von Fachpersonal
ausgefiihrt werden.
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Standort lhres Grill
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Fiir Standortwahl sind
Windaus- setzung und
Gehwege zu beriick-sich-
tigen. Alle Gaszuflusslei-
tungen sollten so kurz wie
moglich sein. Den Grill nie
in Ge-bduden, Garagen,
Schuppen oder  sonsti-
gen  geschlossenen Riu-
men aufstellen. Stellen Sie
sicher, dass  Liiftungsoft-
nungen des Gerits oder
Gasbehailters nicht ver-
sperrt sind. Mittels Wasser-
waage sollte sichergestellt
werden, dass der Grill so-
wohl von vorne bis hinten,
als auch an beiden Seiten
eben steht. Falls nicht,
kann die Verbrennung un-
regelmidBig sein oder die
An-lage nicht effektiv funk-
tionieren. Unebener Boden

oder deutliches Gefille,
kann eine wiederholte
Ausrichtung nach jedem

Stand-ortwechsel des fre-
istehenden Grills erfordern.

FERTIGGRILL-AUFBAU:

Der Fertiggrill eignet sich
fir den einfachen Ein-
bau in die Mauerumrand-
ung. Fiir die Nutzung als
Arbeitsfliche, sinkt  der
Grill in die Offnung, s. De-
tailausschnitt, und hingt
am Arbeitsplattenrand. Ein
Deck als Stiitze von un-
ten ist nicht notwendig.

ABSTAND, HINTERE
HAUBE:

Riickwertiger Abstand des
Grills ist notwendig, damit
die Vorder-haube geoff-
net werden kann. 27 und
36 Zoll Modelle erfordern
einen Mindestabstand von
5,08 cm, 30 und 40 Zoll
Modelle mindestens 10
cm Abstand. Der Grill ent-
sorgt Verbrennungsriick-
stinde und das Fett nach
hinten. Den Grill nicht so
aufstellen, dass die Abzug-
sreinigung erschwert wird.

5,08 cm min. fiir 27" Grills
10 cm min. fiir andere GroBen

f—

Erforderlicher Ab-stand
zum Offnen der Fron-
thaube.

Abstand zur Brennkon-
struktion:

Der Mindestabstand der
Seiten und der Riickseite
zur an- grenzenden Bren-
nvorrichtung unter dem
Gerdt  betrdagt 30 cm
von den Seiten und 30
cm von der Riickwand.

Der horizontale Mindestab-
stand von Seiten und Riick-
wand zur angrenzenden
vertikalen Brenn-vorrich-
tung oberhalb der Anlage
betrdgt 30 cm von den Seit-
en und 30 cm von hinten.

Die Vorrichtung darf un-

terhalb der Brennfliache
nicht benutzt werden.
Ein Mindestabstand

von 15 cm ist auf jeder
Seite des Grills fiir Mo-
tor und Spiel erforderlich.

Soll der Grill in einem bren-
nbaren Gehiduse stehen,
wird eine genehmigte Iso-
lierum-mantelung  erford-
erlich, die beim Hindler
erhiltlich ist. Benutzen Sie
nur eine Isolier-ummante-
lung, die speziell fiir Thren
Grill entworfen und getestet
wurde. Siehe nichste Seite
fiir Ausnehmungsmalle.

WARNUNG

Der Einbau dieses
Gerats in brennbare

Gehé&use ohne Isolier-
ummantelung kann zu
Feuer, Sach- und Per-
sonenschaden fuhren.



Entpacken und Montage
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Ilhr Grill kommt fast be-
triebsfertig an und er-
fordert nur geringe Mon-
tage. Die Befolgung
dieser Schritte ermdglicht
einesicherlIn-betriebnahme.

1. Den Hauptgurt, der Grill
und Palette verbindet, zer-
schneiden. Nehmen Sie,
mit Hilfe, den Grill von der
Palette und stellen ihn an
den gewiinschten Standort.

2. Vorsichtig die Kabel-
binde; die  Warmhalterost
und  Grillspie (falls vorhan-
den) zerschneiden, ent-
fernen  und  beiseitelegen.

3. Grillroste entfernen, alle los-
en Teile, einschlieBlich Spief3-
motor und LPG-Schlauch aus
der Feuerkammer entfernen.

4. Die Kohlewanne vorsich-
tig entfernen durch Anheben

r

Gurt vorsichtig
zerschneiden
und entfernen.
Styropor-polster
entsorgen

SpieBmotor, elektr.
Transformator, etc
in Schachteln in

der Feuerkammer.

Vorderkante und Ziehen
zum vorderen Teil des Grills.

5. Brikettwannen auf lose
oder fehlenden Teile unter-
suchen. Falls gefunden, folgen
Sie den rechts aufgefiihrten
Schritten zur Wiedermontage

6. Zerschneiden und entfern-
en Sie Drihte oder Kabelbind-
er von den Brennern. ProSear-
Brenner konnten an der
Unterseite gesichert sein. Ent-

der

fernen Sie Styro—porstreifen
unter dem = Brennerdeckel
7. Die Brikettwannen
umge-kehrt ab Schritt
4 wieder installieren

8. Grillroste wieder einsetzen

Fahren Sie nun mit dem
Anschluss der Versor-
gungs-leitungen fort.

BRIKETTAUSTAUSCH

Die speziellen Keramik-
briketts sind mit Edels-
tahlklammern am Einsatz
befestigt. Um ein Brikett in
den Einsatz zu legen, muss
zunichst die Klammer von
einer Seite des Steckplatzes
entfernt werden, indem die
Haltelaschen an der Riick-
seite des Einsatzes gebo-
gen werden. Siehe unten.

Kabelbinder am

SpieB3 1dsen und
/ entfernen.

Drahte und
Schaumpolster-
vom Brenner
entfernen.

Identifizierung der, vor der Benutzung, zu entfernenden oder zu montieren Teile.

11
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Elektro-Anforderungen & Anschluss
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WARNUNG

Anleitung zur
elektrischen Erdung:
Der Gasgrill hat einen

Stecker flir den

Anschluss an eine

geeignete Steckdose.
Bei beschadigtem
Stromkabel siehe
Seite 21. Rufen Sie
den Service an.
Austausch gegen
Teil Nummer 33138.

ANSCHLUSS AN
WECHSELSTROM

Die Installation erfolgt mit-
tels 230 V Wechselstrom-
versorgung mit zugelas-
sener FI-Steckdose geman
geltender Vorschriften. Ein
Techniker kann die FI-
Steck-dose entweder in-
nerhalb des Gehauses oder
in Grillnahe bei freistehen-
den Girills installieren. Der
FI-Stecker hat einen einge-
bauten Unterbrecher, was
die Stromschlaggefahr re-
duziert.

Bei freistehenden  Girills
wird das Kabel in die FI-
Steckdose  gesteckt. Bei
Einbaugrills ist der beilieg-
ende 12 V-Transformator
wahrend der Installation
anzu-schlieBen. Nach An-
schluss kann das Kabel in
die FI-Steck-dose gesteckt
werden. Bei Versagen der
Stromversorgung kann eine
beim Transport gelockerte
Verbindung die Ursache
sein. Weitere Information
unter Fehlerbehebung.

BATTERIE-INSTALLATION

Der Grill hat eine Sicherhe-
its-batterie fir die Strom-
versor-gung der Zindan-
lage des Girills, so dass er
auch funktioniert

ohne angeschlossen zu sein
oder bei Stromausfall.

Bei Fertiggrills variierte der
Batteriestandort, je nach-
dem, wo der Monteur sie
wahrend der Installation
eingebaut hat.

Bei freistehenden  Girill-
modellen befindet sich die
Batterie hinter dem unteren
Zugangsdeckel an der
Ruckseite des Girills.

Zugriff auf und Entfernen
der Batterie:

1. Bei freistehenden Mod-
ellen: Schrauben des hin-
teren Zu-gangsdeckels ent-
fernen. (Bei Fertigmodellen
lokalisieren Sie die Batterie
und greifen von vorn zu.)

2. Entfernen Sie die Riick-
platte, durch Herunterziechen
aus dem oberen Halteflansch.
Fahren Sie nun mit dem An-
schluss der Versorgungs-leitun-
gen fort.

Haltef —==5—

Batterie

HINWEIS: Der Zugriff auf die
Batterie durch Entfernen der
Rollschubladen und Griff nach
den Riickwandhalterungen ist
einfacher. Diesen Teil erreichen
Sie auch durch Ausfahren der
grosse Gleitschublade.

Zum Entfernen der Schublad-
en ziehen Sie sie vorwirts, auf-
wirts und dann heraus.

3. Entfernen Sie die Batterie-
halterungen an der unteren,
rechten  Grillinnenwand, in-
dem Sie sie fest anfassen und
gerade nach oben ziehen.

Sicherungs-
anlage

4. Mit einer Minze oder ei-
nem kleinen Schraubendreher
die Batterieschublade durch
Aufwirtsdruck  auf den Zu-
gangsschlitz 6ffnen.

5. Ersetzen Sie die Batterie
durch eine neue 9-Volt Batterie
im Batteriefach. Achten Sie auf
die korrekte Polung der An-
schliisse.

Passende
Polung
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1. Das Batteriefach fest in die
Batteriehalterung driicken.

2. Die Kabelklemmab-
deckung muss iiber den
Kabelklemmverbindungen
sein.

Kabel-klemmab-
deckung

3. Den Batterie-/Sicher-
ungs-kasten nach unten
iiber seine Halterungen an
der unteren Innenwand des
Grills ziehen.

4. Bringen Sie das untere
Riickpaneel  wieder an,
in-dem Sie es unter den
oberen Halteflansch driick-
en und alle Schrauben wie-
der fest an-ziehen.

Batteriebehélter
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Gasvoraussetzungen & Anschluss
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Ihr Grill ist fiir die Anwend-
ung von entweder Propan
(LPG), Butan (BU) oder
Naturgas (NAT) konzipiert.

Esist wichtig, dass die
Grillmarkierung mit
der auf der Gaszufuhr
Uberein-stimmt.

Das Typenschild befindet
sich an einer oder mehrerer
der folgenden Stellen:

e Unter der Tropfschale

e Am Hitzeschutz hinter
der Frontabdeckung

e An der linken Innenkas-
ten-wand (bei den meisten
frei-stehenden Grills)

Versuchen Sie nicht, den
Grill mit einem anderen Gas
als dem zu betreiben, fiir

das er konzi-piert und ein-
gestellt ist. Das Wechseln
zwischen verschiedenen
Gase und eine Verstellung
sind nicht gestattet.

Niemals eine unregulierte
Gasleitung an den Girill
anschlief3en.

NATURGASANSCHLUSS

Uberprifen Sie die zu ver-
wen- dende  Gassorte,
und stellen Sie sicher,
dass die Kennzeichnung
auf dem Typenschild des
Grills mit der auf der Gas-
quelle Uberein-stimmt.
Niemals eine unregulierte
Gasleitung an das Gerat
anschlieBen. Ein vom Her-
steller geliefertes Gasab-
sperrventil muss an leicht

zuganglicher
bracht werden.

Alle Leitungsdichtungen
mussen typ-genehmigt
und gegen die Wirkung von
Naturgas resistent sein. Lei-
tungsdichtungen nicht bei
Bérdelverbindungen be-
nutzen. Gasanschlisse dir-
fen nur von Fachpersonal
gemal der ortlichen Rich-
tienen und Verordnungen
ausgefuhrt werden.

Stelle ange-

HINWEIS: lhr Grill ist fur
Naturgas eingestellt und
muss an die, auf dem

Typenschild angegebenem
Gassorte an- geschlossen
werden. Der Grill darf mit
keiner anderen Gassorte
bedient werden.
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LPG-ANSCHLUSSE

Propan G31/Butan G30
Tank- voraussetzungen

Ein verbeulter oder rostiger
LPG/Propanbehalter  birgt
Gefahr. Er sollte vom Liefer-
anten gepruft werden. Nie-
mals Behalter mit bescha-
digtem Ventil benutzen.
Der Tank sollte 5-6 kg Fas-
sungsvermdgen besitzen.

Behalter sind bei guter
Be-lliftung und auBBer
Reichweite von Kindern

zu lagern. Bei Innenlager-
ung muss der LPG-Behal-
ter vom Girill getrennt und

drauBen gelagert werden.
Das LPG/Butangaszu-
fuhrventil des Behalters

muss bei Nichtbe-nutzung
geschlossen sein.

Der LPG/Butangasbehélter
ist bei Nichtbenutzung zu
entfernen.

Bei Lagerung innen ist der
Behéalter abzuklemmen und
vom Gerdt zu entfernen.
Gasbehélter sind bei guter
BellGftung und auBer Reich-
weite von Kindern draufBBen
zu lagern.

Propan G31/Butan G30
Tank- anschluss
Der mitgelieferte Schlauch

und Regler missen mit den
BS 3212

(oder EN 1762) Standards
ein-hergehen. Ortliche
Richtlinien und Verordnun-
gen sind zu befolgen.

Anschluss: % Zoll (1.9 cm)
BSP Verschraubungen

Betriebsdruck: 9.96 mbar

Rohr und Schlauch (flexi-
bel) mis-sen ausgetauscht
werden, wenn nationale
Bedingungen es erfor-dern.
Ein Ende der Schlauch/
Reglerkonstruktion an den
An-schluss %4 Zoll (1,9 cm)
BSP Ver-schraubung, das
andere Ende an den Propan
G31/Butan G30 Gas-tank
anschlieBen. Die Verbin-
dungen fest anziehen. Das
Tank-hauptventil ist nach
jeder Nutzung und wahrend
dessen Transports abzus-
perren.

Rohr und Schlauch sind so
zu verlegen, dass sie nicht
geknickt oder beschadigt
werden.

Der flexible Gasschlauch
muss auf ganzer Linge
zuginglich sein, und darf
nicht ldnger als 1,5 Meter
sein.

Rohr und Schlauch sind
sorg-filtig zu verlegen und
mit Fiihrungen zu fixieren.

Die Verlegung von Rohr
und Schlauch, sowie deren

sichere Fixierung mit Fiih-
rungen muss ordentlich er-
folgen.

NACH JEDEM  PRO-
PAN G31/ BUTAN G30
TANKWECHSEL IST EINE
LECKUBERPRUFUNG ER-
FORDERLICH.

Jede Fugendichtung muss
typ-genehmigt und gegen
die Wirkung von Propan
G31/ Butan G30 Gas resis-
tent sein.

Den Koppler bei geschlos-
senem Tankhauptventil
durch Drehen entgegen
den Uhrzeigersinn entfern-
en. Das FEinlassventil wird
sich 16sen.

EntlGftung der Gasleitung

Um die LPG-Gasleitung
zu ent- liiften, miissen
alle Schalter auf AUS ste-
hen. Das Tankhaupt- ventil
LANGSAM aufdrehen und
das Brennerregelventil auf
“anziinden” drehen (DEN
GRILL NICHT ANZUNDEN).
Die Steuer-ung fiir etwa 20
Sekunden anlassen, damit
die Luft aus der Anlage ent-
weichen kann. Warten Sie
5 Minuten bevor Sie die
Brenner anziinden.

Versuchen Sie nicht, den
Brenner vor Ablauf von 5
Minuten nach Liiftung zu
ziinden!

15
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LESEN SIE DAS GANZE
HANDBUCH VOR
GRILLBE-NUTZUNG
SORGFALTIG, UM FEUER,
VERBRENNUNGEN UND
ANDERE VERLET-ZUN-
GEN ZU VERMEIDEN.

Sicherheitsvorkehrungen

1. LASSEN SIE DEN
GRILL  NIEMALS UN-
BEAUFSICHTIGT.

2. Beim Grillen keine weite
Kleidung oder lange Arm-
el tra-gen. Rost, Abdeck-
ung und  un-mittelbarer
Metallbereich  nicht  mit
bloBen Hinden  beriih-
ren. Verbrennungsgefahr
durch starke Uberhitzung.

3. Beim Offnen und Be-
dienen des Grills sind Iso-
lierhandschuhe zu tragen.
Den Deckel langsam he-
ben, damit Hitze und Rauch
entweichen konnen, bevor
Sie ihn dann ganz Offnen.

4. Nicht tiber heille Grill-
fliche beugen oder beim
Anziinden direkt in den
Grill sehen. Die Abdeck-
ung muss beim  Anziin-
den ganz geoffnet sein.

5. Keine geschlossenen Be-
hilter erhitzen. Explosion-
sge-fahr durch Uberdruck.

6. Rost od. Abtropfscha-
len nicht mit Aluminiumfo-
lie auskleiden. Gefahr von
verdndertem Ver-brennung-
sluftstrom oder Hitze- stau im
Kontrollbereich. Dies kann
zur Schmelze der Knopfe und
Zindmodule fiihren. Diese
Schidden sind explizit von
der Garantie ausgenommen.

7. Nicht
zkohle

8. Den Grill
Windbe-reichen
zen. Bei Wind einen
igneten  Windschutz
ichten. (Siche Seite

9. Beachten Sie, dass
die Zubereitung sehr
fetthaltiger =~ Nahrungsmit-
tel zum Aufflackern fiih-
ren kann. Innenfeuer oder
Schiaden durch Aufflackern
oder mangelnde Aufsicht
liegen nicht in LYNX Verant-
wortung, und jeder daraus
resultierende Schaden wird
nicht durch unsere Garantie-
bedingungen abgedeckt.

10.Nie ohne eingesetzte
Ab-tropfschale grillen.
Diese muss im Grill ganz
nach hinten geschoben sein.
Ohne eingesetzte Abtropf-
schale kann abtropfendes,
heilles Fett zur Feuer- oder
Explosions-gefahr werden.

fur Hol-

geeignet.

nicht in
benut-
gee-
err-
2).

11.Fett ist extrem brennbar.
HeiBes Fett muss abkiihlen,
bevor Sie es bewegen oder
entsorgen. Die  Abtropf-
schale  sollte regelmiaBig
von Fett gereinigt werden.

12.Den  Grill nicht ohne
vorherige Dichtheitspriifung
benutzen. (Siehe Seite 17).

13.Benutzung des  Grills
unter  Alkohl- oder Dro-
geneinfluss ist untersagt.
14.Nie mehr als 13 Kg
auf die Seitenablage le-
gen. (Falls anbei) Nicht
auf Ablagen stiitzen.

15.Ziindet ein Brenner nicht

oder erlischt, drehen Sie bei
offenem Deckel alle Gas-
kon-trollen ab und warten 5
Minu-ten. Dann versuchen
Sie eine  Neuziindung.

16.Stellen Sie vor Benut-
zung des Grills sicher, dass
alle Befestigungskabel vom
Brenner entfernt wurden.

WARNUNG

Spinnen und Insekten
kdnnen in den Brennern
eines jeden Girills nisten,
und einen Gasfluss von
vorn zum Brenner verur-
sachen. Dieser Zustand
ist sehr gefahrlich und
kann zum Brand hinter
dem Ventilpaneel fuhren.

den Grill beschéadigen

und somit die sichere

Benutzung gefahrden.
War lhr Grill lange Zeit
gelagert oder unbenutzt,

empfiehlt es sich, die

Brenner zu entfernen,
zu Uberprufen und, falls
erforderlich, zu reinigen
gemal den Anweisungen

auf Seite 18.
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Dichtheitstest ausflihren

1. Zu gleichen Teilen mildes
Geschirrsptlmittel und Wasser
eine cremige Lauge herstellen.

2. Ale Knopfe
sen auf AUS

3. Gasfluss 6ffnen. Bei Natur-
gas 4 Drehung des Ven-
tils, justieren des Gasstroms.
Bei LPG eine volle Drehung
des Behalterventiles  ent-

mus-
stehen.

gegen dem Uhrzeigersinn.
4. Seifenldsung reichlich
mit Pinsel oder Spruhflas-

che auf alle Anschlisse und
Verschraubungen  verteilen.

5. Blasenbildung an Verbind-
ungen weisen auf ein Gasleck
hin. Drehen Sie SOFORT
die Gaszufuhr ab, indem Sie
Schritt 3 rlickwarts anwenden.

Reparatur des Gaslecks

1. Gaszufuhr abschalten.
Kontrollkndpfte =~ zum Druck-
ablassen drlicken und dre-
hen. Kndpfe auf AUS drehen.

2. Seifenlauge mit  Kalt-
wasser abspulen, mit
Handtuch trocken.

3. Das Leck durch Anziehen
der  lockeren  Verbindung
schlieBen oder das fehlerhafte
Stick gemaB Herstelleremp-
fehlung ersetzen. NICHT VER-
SUCHEN, das LPG-Behalter-
ventilzureparieren;derBehalter
MUSS ERSETZT WERDEN.

4. Zum Ausschluss
von Gaslecks Dich-
theitstest wiederholen.

VORSICHT
GEFAHR

Dichtheitspriafungen
nie in der Nahe von
Ziundquellen
durchfihren. Feuer-
oder Explosionsgefahr.
Dichtheitspriufung nur
drauBen durchfuhren.
Dichtheitsprifung nie
mit Feuer oder
Flammen durchfUhren.
WAHREND DER
DICHT-HEITSPRUFUNG
NICHT RAUCHEN!

17
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BRENNERTYP-IDENTIFIKATION

Je nach Modell kann Ihr Lynx Grill mit bis zu drei verschiedenen Brenner ausgestattet
sein. Der Betrieb jedes Brennertyps variiert. Daher ist es wichtig, dass Sie sich mit allen
drei vertraut machen.

Messing — Der Standarad- ProSear — Hochleistungs-  Rotis — Ein Infrarot-Brenner
Grillbrenner. Erliegt unter  Infrarotbrenner, wahlweise im hinteren Teil des Grills
der Brikettwanne. far die meisten Modelle. oberhalb der Grillroste.
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Grillen bedarf zum Kurz-
braten und Braunen starker
Hitze. Die meisten Nah-
rungsmittel werden wahrend
des ganzen Vorgangs bei
“HO” gekocht (bei offener
Abdeckung). Beim Grillen
groBer Fleischstlicke oder
Geflugelistesoftnotwendig,
die Temperatur nach dem er-
sten Braunen zu reduzieren,
um das Essen zu ganz

durch zu kochen ohne
die AuBenseite zu ver-
brennen. Speisen  mit

langer Garzeit oder Zuck-
ermarinade be-noétigen
eine niedrigere Tempe-ratur
gegen Ende der Kochzeit.

KURZBRATEN

Geschmack und Saft werden
ein-geschlossen, wahrend
die Aus-senseite Rauch und
Aroma, die durch Verdampfen
des Fetts auf dem Brenner
entstehen, auf-nimmt. Das
Resultat ist eine knusprige,
schmackhafte  Kruste  und
zartes, saftiges Innere. Obglei-
ch auch die Messingbrenne-
rKurzbrathitze produzieren

kén-nen, wurde der ProSear-
Infra-rotorenner  speziell  fur
diesen Vorgang entworfen.

1. DenGirillvorheizen. Siehe
Anweisungen Seiten 14-15.

2. Den Brenner auf “HO”
be-lassen, das Essenflir2-3
Minuten pro Seite auf den
Rost legen, oder bis es ohne
zu kleben leicht zu wenden ist.

3. Den Brenner niedriger
stellen und solange grillen,
bis das Essen nach Wun-
sch durch ist. Wenden des
Essens wie erforderlich.

INDIREKTES KOCHEN

Hierbei wird das Essen nur
auf eine Seite des Girills
gelegt. Der Brenner da-
runter steht auf “AUS”, der
Nebenbrenner auf “HO”.
Die Abdeckung sollte, so-
weit moglich, geschlossen
bleiben, die Uber den
Brennerregler reguliert. Die
Uber-wachung der Innentem
peratur Uber das Hauben-
Thermometer (fallsvorhanden).
1. DenGirillvorheizen. Siehe

Anweisungen Seite 20 —21.

2. Ist der Grill vorgeheizt,
stellen Sie alle, fur den
Grillvorgang nicht bendtig-
ten Brenner aus. Wahrend
der Indirekt-Methode sollte
der Deckel, soweit méglich,
geschlossen bleiben.

3. Legen Sie das Essen auf
den Girill bis es den gew(n-
schten Gar-grad erreicht
hat. Die Hitze auf gewdin-
schter Temperatur halten.

WARNUN G Legen

sie nie Essen auf
den kalten oder nicht
vor-gewarmten ProSear-
Bren-ner. Auf den kalten
ProSear-Brenner trop-

fende Speisen und Fett

kénnen Offnungen ver-
stopfen und den Keramik-

brenner be-schadigen.
Diese Schaden fallen nicht

unter Garantie.

CHECKLISTE VOR DEM GRILLEN

Vor dem Anziinden des Grills, gehen Sie diese Checkliste durch, um den sicheren

Betrieb zu gewihrleisten:

[ wird der angegebene Abstand zu Brennelementen eingehalten?
[J Wurde alles Verpackungsmaterial im Inneren entfernt?

] Lassen sich alle Knépfe frei drehen?
[J Ist der Druckregler an die korrekte Gassorte angeschlossen?

L] Erfolgte die Dichtheitspriifung und ist die Anlage frei von Lecks?
[J Wissen Sie, wo das Absperrventil der Gaszufuhr liegt?

O Sitzen die Brenner korrekt in den Offnungen?
(1 Weht der Wind nicht zu stark oder trifft auf die Grillrickwand?

Nachdem Sie alle Punkte iiberpriift haben, ist Ihr Grill nun einsatzbereit.
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WARNUNG

Bei Gasgeruch niemals
versuchen, den Brenner
zu zunden. Haube muss
dabei stets offen sein. Ge-

sicht und Koérper muissen
beim Anzinden Abstand
halten. Stets wenigstens
5 Minuten vor erneuter
Zindung eines heif3en
Brenners warten.

Bevor Sie fortfahren, stel-
len Sie sicher, dass die
Checkliste, vorherige Seite,
erledigt ist. Dies sollte vor je-
dem Grillvorgang erfolgen.

Befolgen Sie diese
Schritte zum Anzin-
den des Hauptbrenners:

1. Haube ganz o&ffnen.

Nie den Girill bei geschlos-
sener Haube anzinden.

2. Uberprifen Sie, dass
alle Brennerkontrollknépfe
auf AUS stehen. Zindungst-
est durch Dricken des Kon-
trollknopfes bis das Klicken
des Zlnders horbar ist.
Kommt kein Ton, beginnen
Sie mit der Fehlerbeseiti-
gung oder ziinden Sie den
Brenner per Streichholz.

3. Hauptgaszufuhr an-
stellen. Falls erford-
erlich  (Siehe Seite 9).

4. Den Brenne-
rkontrollschalter
driicken und auf ZUNDEN (*)
drehen. 5 Sekunden halten.

5. Springt der Brenner
nicht an, drehen Sie auf
AUS, warten 5 Minuten,
damit das Gas verfliegt,
und wiederholen Schritt 4.

VORHEIZEN DES GRILLS

Fir beste Resultate, den
Grill stets vorheizen. Daflr
zinden Sie alle Haupt-
brenner und stellen auf
HOCH. SchlieBen Sie den
Grill-deckel und lassen ihn
fir 10 — 15 Minuten oder bis
auf 232.24 °C vorheizen.

Nach dem Vorheizen alle
nicht bendtigten Brenner
abschalten, vorsichtig den
Deckel heben. Die anderen
Brenner auf die ge-win-
schte Temperatur stellen.

BEIM VORHEIZEN ODER
GRILLEN DEN GRILL NIE
UNBEAUFSICHTIGT LAS-
SEN. DEN GRILL NICHT

UBER LANGERE ZEIT
VOR-HEIZEN. UBERHIT-
ZUNG DES GRILLS KANN

DEN GRILL ODER SA- |
CHEIGENTUM BE-SCHA-
DIGEN.

ANZUNDEN MITTELS
STREICHHOLZ

Sollte der Brenner nach ei-
nigen Versuchen nicht zin-
den, kann er mit Streichhdl-
zern angezindet werden.
Nach dem Versuch, den
Brenner per Zindung anzu-
zinden, warten Sie 5 Mi-
nuten, damit das angesam-
melte Gas verfliegen kann.

Stellen Sie sicher, dass alle
Schalter auf AUS stehen.
Das Gesicht mdglichst weit
vom Grill entfernt halten.
Bei offenem Deckel Er-
satzgaszlindstab mit bren-
nendem Streichholz an die
Brennerdffnung bringen.
Den entsprechenden Kon-
trollkknopf dricken und auf
ZUNDEN (*) drehen. Erfolgt
innerhalb von 4 Sekunden
keine Zindung, schalten Sie
ab, warten 5 Minuten und
versuchen es dann erneut.
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Der ProSear-Brenner be-
sitzt spezielle Bauteile und
besondere, designspezi-
fische Warnungen. Lesen
Sie ganzen Abschnitt bevor
Sie Thren ProSear benutzen.

SICHERHEITSMASS-NAH-
MEN

1. Ziinden Sie den Grill
nicht an, bis Sie die Ziin-
danleitung genau gelesen
und verstanden haben.

Sie alle
und Ver-

dem Zin-
Brenners.

2. Entfernen
Brenner- kabel
packung vor
den des

3. Achten Sie darauf, dass
keine  Fliissigkeiten beim
Reinigen der Roste auf die
heiBen Brenner tropfen.

4. Die Grillroste sind schw-
er. Besondere Sorgfalt
qilt beim Entfernen oder
Ersetzen der _ Grillroste.
Die Kacheln im IR-Brenner
konnen durch Kontakt mit
Rosten und anderen Ob-
jekten beschidigt werden.
Derartige Schidden fallen
nicht unter die Garantie.
Sie konnen Feuer, Verbren-
nungen und andere Ver-
letzungen verursachen.

W ARN UN G Wasser

darf niemals auf
den IR-Brenner tropfen.
Kein Wasserkontakt auf
heiBe Brenner. Wasser

nicht zur Flammenbe-
kampfung verwenden.
Wasser beschadigt die
Brenner und fallt nicht
unter die Garantie.

DEN PROSEAR ANZUN-
DEN

1. Deckel vollstindig off-
nen. Nicht versuchen,
den Grill bei geschloss-

enem Deckel zu zinden.

2. Uberpriifen Sie, dass alle
Brennerkontrollschalter auf
AUS stehen. Ziindungstest
durch Driicken des Kon-
trollknopfes bis das Klicken
des Ziinders zu horen ist.
Kommt kein Ton, begin-
nen Sie mit der Fehlerbe-
seitigung oder ziinden Sie
den Brenner per Streich-
holz (S. Vorherige Seite).

3. Hauptgaszufluss
aufdrehen. Falls notig,
entliiften (S. Seite 9).

4. Brennerkontrollknopf
driicken und auf ZUN-
DEN (*) drehen. 5 Sekun-

den gedriickt halten.
5. Springt der  Brenner
nicht an, drehen Sie auf
AUS, warten 5 Minuten,
damit das Gas verfliegt,

und wiederholen Schritt 4.

Der ProSear-Brenner  ist
betriebs-bereit, wenn
er rot ist, meist 2- 3 Mi-
nuten nach Anziinden.

PROSEAR IR-SEITEN-
BRENNER

Siehe Handbuch fiir In-
stallation und  Anschluss.
Befolgen Sie die Ge-
brauchsanweisung.

Die Anlage  muss
standig  abgekiihlt
dann den Griff des un-
teren Deckels anfassen.
Der Griff kann heil sein.

voll-
sein,

Bei Wind Deckel entfernen:
Den hinteren Riegel 16sen
und vom Scharnierstift ziehen.

Bei Nichtbenutzung den
Deckel geschlossen halten.

BRENNERREINIGUNG

Esist wichtig, die
ProSear-Brenner nach
jeder Nutzung auf
“ZUNDUNG (*)” zu belas-
sen, damit Speise- oder
Tropfreste verbrennen.
Die Brenner 5 Minuten
lang auf “ZUNDUNG (*)”
laufen lassen.

Mit der Zeit kann sich As-
che auf der Brennerober-
fliche sammeln. Sie sollten
ab und zu den Abfall von
der Brenneroberfliache ent-
fernen (biirsten, wischen
oder saugen). Reinigung
nur bei kalten Brennern.

Alle 3 - 6 Monate sollte der
Venturi-Brenner (Einlass)
auf Ver-stopfung untersucht
werden. Bei sichtbarer Ver-
stopfung befolgen Sie die
Reinigungsanweisungen
fiir Brenner auf Seite 25.

KALT-WETTER
WARNUNG

Bei Zindung des IR-
Brenners in extremer
Kélte kann es zu “Ruck-
brand” kommen. Tritt
ein Zischen nach Zind-

ung auf, sofort den
Brennschalter abschal-
ten, um die Flamme
zu léschen. Warten Sie
mehrere Minuten, bevor
Sie den Brenner erneut
anzunden.
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Die Rotisserie-Anlage besteht
aus drei Hauptteilen — Mo-
tor, Spiel3 als Speisehalter-
ung, und den Infrarot-Rotis-
Brenner. Der Rotisserie grillt
auch groBe Fleischstlcke,
indem er sie standig
vor dem Hochleistungs-
brenner dreht. Der Rotis
kann bis zu 10 Kg schwere

Fleischstlicke drehen.
DERMOTOR
Der Rotisserie-Motor lauft

mit 12 Volt Gleichstrom,
der vom Girill flieBt. Fir die
Stromversorgung des Mo-
tors stecken Sie den “L”- for-
migen Stecker des Strom-
kabels in den Motor, das
andere Ende in die Buchse
auf der linken Girillseite.
Dieser Anschluss erleich-
tert Aufbau und Abbau

des Motors zur Lagerung,
wenn er nicht genutzt wird.

Rotis- Motor-Strombuchse
des Grills

HINWEIS: Der Grill muss
an 230 Wechselstrom
angeschlossen werden,
damit der Rotis-Mo-
tor lauft. Siehe Seite 6.

Den Motor durch Einschieben
in die Halterungen auf der
linken Grillseite anbringen.

DER SPIESS

Zur Bestlickung des
SpieBes, einen Fleischhal-
ter auf den Spiel3 schieben.
Dricken Sie den SpieB3
durch die  Speisemitte,
dann schieben Sie den
zweiten Fleischhalter auf
den Spie3. Zentrieren Sie
die zu grillende Speise und
dricken dann den Fleis-
chhalter fest zusammen.
Fingerschrauben anziehen
(falls nétig mit Zange).
Lose Speise- teile eventuell
mit Fleischschnur umwick-
eln (niemals Nylon- oder
Plastikfaden verwenden).

Far gréBeren Abstand, den
Warmhalterost und, falls er-
forderlich, die Grillroste und
Brikettwannen entfernen. Es
ist normal, dass der Spiel3
sich bei groBen Mengen
biegt. Legen Sie die Fettp-
fanne unter die Speise, um
Fett aufzufangen und die
Reinigung zu erleichtern.

Den Grill niemals mit
einge-setzter Fettpfanne
benutzen.

Der Einbau des Roti-Spief3es
in den Motor erfolgt durch
Platzie-rung des  spitzen
Endes in den Motor und
Auflegen des kurzen Endes
(Gewindeende bei 27-Zoll-
Modellen) auf die Halter-
ung auf der gegentberlieg-
enden Seite des Grills. Mit
dem Spief3 im Motor, sollte
es in der Halterung liegen.

Der Lynx Rotisserie besitzt
zwei SpieBe fur gréBere
Mengen oder langsames
Grillen. Alle Speisen mus-
sen einen Mindestabstand

von 5 cm von der Infrarot-
Brenneroberflache haben.

Endposition - fiir kleine
Speisen wie Hihnchen

=5 Frontposition —fiir gréBere
Speisen

Doppelpostions- Rotisser-
ie-Anlage.

DER INFRAROT-BRENNER

Die Lage des Rotis-Brenne-
rs macht ihn anfalliger far

Windverhéaltnisse (mehr
noch als der Hauptgrill-
brenner). Daher sollte

der Betrieb des Rotis bei
Wind vermieden werden.
Als zuséatzliches Sicher-
heitsmerkmal besitzt der
Brenner ein automatisches
Sicherheitsventil, welches
den Gasfluss zum Rotis-
Brenner bei unkorrek-
ter Zindung verhindert.
Zum Zinden des Rotis-
Brenners tun Sie folgendes:

1. Deckel ganz 6ffnen. Den
Grill nicht bei geschlos-
senem Deckel anzinden.

2. Speisen auf den Spiefl3
stecken. Spie3 und Motor
in der gewilnschten Posi-
tion am Grill anbringen.
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3. Uberprifen sie, dass alle
Brennerkndpfe auf AUS ste-
hen. Zindungstest durch
Driicken des Rotis-Kon-
trollknopfes bis der Zinder
klickt. Kommt kein Ton,
starten Sie die Fehlerbesei-
tigung oder zinden Sie den

Brenner per Streichholz.
4. Hauptgaszufluss an-
stellen. Falls nétig,
entlUften (Seite 14).

5. Brennerkontrollknopf
dricken und auf ZUN-
DEN (*) drehen. 30 bis
60 Sekunden  halten.

6. Bei Nichtziindung,
Knopf auf AUS drehen,
5 Minuten warten,

dann Schritt 5 wiederholen.

Angezliindet erreicht
Rotis-Brenner  die
temperatur in etwa

1
Minute. Die Glut gleicht

der §
Grill- £

sich in ca. 5 Minuten aus.
Bleibt der Brenner trotz
gedricktem  Knopf nicht

gezindet, kénnte die Posi-
tion des Thermoelements
justiert werden missen, um
korrekt zu funktionieren.

Zur Einstellung, stellen Sie
sicher, dass wenigstens 6
— 13 mm des Thermoele-
ments Uber die Kachel ra-
gen und dass es sich nahe
der Oberflachen befindet.

T
i 1

damit |
das Gas entweichen kann, |

Korrekte Rotis Thermoel-
ementposition.

NIEMALS BEI HEISSEM
BRENNER  JUSTIEREN.

STREICHHOLZZUNDUNG

Versagt die elektronische
Zindung, so kann der
Brenner auch mit Streich-
holz gezindet werden.
Schritte auf Seite 14.

STETS

Bei Zindung des IR-
Brenners in extremer
Kélte kann es zu “Ruck-
brand” kommen. Tritt
ein Zischen nach Zind-

ung auf, sofort den
Brennschalter abschal-
ten, um die Flamme
zu léschen. Warten Sie
mehrere Minuten, bevor
Sie den Brenner erneut
anzuinden.
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Benutzung der Raucherbox

0

Buchenholzgrillzusitze geben
Fleisch und Gemiise den tra-
diti-onellen BBQ-Geschmack.
Nutz-ung der  Réucherbox:
entfernen des ersten Rostset,
Réiucherbox in die Offnung
legen, Front- und Riickstifte
auf dem Rahmen auf-lieg-
end, die Roste zuriicklegen.

WARNUNG
Raucherbox nicht Uber

dem ProSear-Brenner
benutzen.

Holzspane

Viele Holzchips sind erhiltlich.
Die Wahl hingt vom personli-
chen Geschmack ab. Die ge-
brauch-lichsten sind Mesquite
und Hickory. Die Spéne stets
in Wasser einweichen bevor
sie in den Kasten kommen.
Zn Beginn des Spanrducherns

auf “HOCH” stellen, dann die
Flamme reduzieren, damit die
Spane nicht austrocknen oder
brennen. Sollten die Spine
Feuer fangen, fiigen Sie eine
geringe Menge Wasser durch
die Vertiefung in der Fliissig-
keit zum Loschen hinzu. Vor-
sicht beim Hinzufligen von
Wasser in den heilen Kasten.

Verbrithungsgefahr. Das Blech

kann mit Wasser fiir die Damp-
fproduktion gefiillt werden.

Ob Réuchern oder Brithen, zur
Effektmaximierung sollte der
Grill, falls moglich, geschlossen

Sie feste Isolierhandschuhe
oder trockene Topflappen.

Es wird empfohlen, ein ho-
chwertiges Thermometer fiir
Lebensmittel beim Réuchern
zu verwenden, da die Gar
zeit durch Fleischgrofle und

Umgebungsbedingungen
stark variieren kann.

bleiben. Bei lingerem Rosten [

ist die héufig Zufuhr von Spén-

en und Wasser iublich. Haube |

so wenig wie moglich oOffnen.
Je- des Mal kann die Garzeit um
bis zu 15 Minuten verldngern.

VORSICHT: Die Réucher-
box mit Vorsicht behandeln.
Abdeckung wird bei Benut-
zung extrem hei. Benutzen

R&ucherbox betriebsbereit
im Grill eingesetzt.



Grillreinigung

15

Um Thren Grill stets gutausseh-
en zu lassen, benutzen Sie
eine Abdeckung (mitgeliefert)
wenn er nicht benutzt wird.
Obgleich Edelstahl haltbar
ist, bedarf es einiger Pflege,
damit Thr Grill lange lebt.

EDELSTAHL
Ihr Grill besitzt ein richtungs-
orientiert geschliffenes

Korn — die Reinigung muss
stets entlang des Korns
und nicht quer er-folgen.

Der Grill ist aus nicht-rosten-
dem, nicht-magnetischem
Edelstahl. Nach  Erstgebr-
auch konnen einige Grillteile
sich durch die starke Hitze
der Brenner verfiarben —
dies ist normal. Es gibt viele
Edelstahl-Reiniger. Wenden
Sie stets die mildeste Reini-
gung zuerst an; in Richtung
des Korns reiben. Um sicht-
bare Kratzer im Edelstahl zu
beseitigen, schleifen Sie ihn
sanft mit trockenem 100er-
Kornung Schmirgelpapier
in Kornrichtung ab (auf ei-
genes Risiko). Fettstippen
konnen sich auf der Edels-
tahloberfliche  ein-brennen
und wie Rost aussehen. Be-
nutzen Sie einen fein- bis
mittelkornigen, nicht-met-
allenen Scheuerschwamm
(Scotch  Pritt ist gut) und
einen  Edelstahlreiniger. Im-
mer in Kornrichtung reiben.

Am besten reiben Sie Edel-
stahl mit einem feuchten
Tuch ab. Vor allem, wenn

ein Swimmingpool in Grill-
ndhe ist. Der stindige Kon-
takt mit Chlorwasser kann

Edelstahl brechen. Dieser
Schaden fillt nicht unter Ga-
rantie.  Keine Stahlreiniger
oder #hnliche Produkte ver-
wenden, da diese schnell ros-
tende Material-spuren hinter-
lassen.Diesistkein Grilldefekt.

GRILLROSTE

Am einfachsten ist es, die
Grillroste sofort nach Benut-
zung und Abschalten der
Brenner zu reinigen. Tragen
Sie einen langen Grillhand-
schuh zum Schutz vor Dampf,
tauchen einen  Messing-
Biirstenpinsel in heiBBes Was-
ser und schrubben den Rost.
Tauchen Sie den Pinsel haufig
ein, da Dampf die Reinigung
unterstiitzt. Ein abgekiihlter
Grill erschwert die Reinigung.

DIE ROSTE UBER DEM
PROSEAR-BRENNER NICHT
MIT WASSSER SAUBERN.
WASSERKONTAKT MIT
DEM KALTEN BRENNER
FUHRT ZU BLEIBENDEN
SCHADEN. DER  ROST
UBER DEM PROSEAR WIRD
WAHREND DES 5-MINUTI-
GEN REINIGUNGSBREN-
NEN NACH GE- BRAUCH
GEREINIGT. BEDARF DER
ROST  WEITERER REINI-
GUNG, ABKUHLEN LASSEN
UND VOM GRILL NEHMEN.

ABTROPFWANNE

Die Abtropfwanne nach je-
dem  Gebrauch reinigen.

BEI FETT: ODER FLUSSIG-
KEITS- ANSAMMLUNG
IN DER TROPE-WANNE
BESTEHT. BRANDGEFAHR.

Den Grill ganz abkiihlen las-
sen, die Tropfwanne bis zum
An-schlag aus dem Grill

ziehen, vorn anheben, bis die
Wanne frei wird, und entfern-
en. Mit heilem Seifenwasser
oder iiblichen Reinigern reini-
gen, abspiilen, trocknen und
wieder in den Grill schieben.

DEN GRILL NICHT OHNE
KORREKT  EINGESETZTER
TROPF-WANNE BENUTZEN.

BRIKETTWANNEN

Obwohl  die Brikettwan-
nen durch Gebrauch/Bren-
nen gereinigt wer-den,
kann eine Zusatzreinigung
erforderlich werden. Nach
vollstiandiger Abkiihlung,
entfer-nen Sie die Grillroste,
dann die  Brikettwannen:
Vorderkante an-heben und
zu sich herausziehen. Die
Wannen kopfiiber auf ihre
Befestigungspunkte legen,
die Brenner fiir 20 — 30 Mi-
nuten auf Hoch stellen fiir
das Reinigungs-brennen der
Brikettwannen. Miissen  ein
oder mehrere Briketts aus-
getaucht werden, erhalten
Sie Ersatz Threm Haéandler.
Brikettaustausch nach  den
An-weisungen auf Seite 11.

WARNUNG

Im Grillumfeld dirfen
keine brennbaren
Materi-alien,
Flussigkeiten, Gas, Abfall

und Hindernisse sein.
Ein Mindestabstand zum
Grill von 8 cm flr
korrekte Luftstromung
ist einzuhalten.
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Brennerreinigung & Justierung

15

Vor  Brenner-Entfernung:
die Gaszufuhr abstellen,
Schalter auf “aus” drehen.
Der Grill muss ganz Kkalt
sein, bevor Sie fortfahren.

ABBAU: MESSING-
BRENNER

Alle Roste und Brikettwan-
nen entfernen. Den Brenner
greifen, hoch- und leicht
rickwirts- ziehen bis er sich
aus der Messingdffnung
vorn 10st. Den Brenner
seitlich drehen und ent-
fernen. Achten Sie da-
rauf, die Luftklappenstel-
lung nicht zu verdndern.

Messingbr enner-Reini -
gung:

Die AuBenseite
Brenners mit einer
biirste  reinigen.

des
Draht-
Hart-

ndckigen Stein mit
Metallschaber entfernen.
Alle Verstopfungen mit ein-
er geraden Biiroklammer
ent-fernen. Keinen einen
Holzzahn-stocher benut-
zen, der abbrechen und
die Offnungen verstopfen
kann. Abfall durch die Luft-
klappen herausschiitteln.
Mittels Taschenlampe den
Brennerein-lass auf Blocki-
erungen unter-suchen.

Nicht sichtbare Blockier-un-
gen mit geradegebogenem
Metallkleiderbiigel sdubern.

PROSEAR-BRENNER

Seite. 15 beschreibt die
tdgliche Reinigung. Bei ver-
stopftem Brennereinlass,
nehmen Sie einen gerade-
gebogenen  Metallkleider-
biigel zur Reinigung.

WARNUNG

DAS ZENTRIEREN JEDES
. BRENNERS IN SEINER
OFFNUNG UND DASS ER
FEST UND EBEN STEHT
IST UNERLASSLICH.

NICHT KORREKT ZENTRI-
ERTE BRENNER SIND GE-
FAHRLICH UND KONNEN
PERSONENSCHADEN
UND SCHADEN AM
GERAT VERURSACHEN:

Benutzung Ihres Seitenbrennerzubehdrsl

Die Anrichtplatte des Leis-
tungs-brenners und die
Seitenbrenner ziinden und
funktionieren auf gleiche
Weise wie ein Grill. Fiir sie
gelten dieselben Ziind-in-
struktionenund Warnungen.

Der Leistungsbrenner be-
sitzt zwei konzentrische
Brenner zum Kochen mit
groBen Topfen. Die Brenner
halten Topfe mit einem

Durchmesser von 15 cm

bis 40,6 cm. Der Mittelring
kann fiir die Verwendung
eines Wok entfernt werden.
Woks von bis zu 56 cm ha-
ben Platz. Bei entferntem
Mittelring  empfehlen wir,
keine Woks zu verwen-
den, deren Durchmesser
kleiner als 25,4 cm ist.

Der Doppelseiten-
brenner und die Anrich-
tplatte besitzen Doppel-

brenner, die Topfe zwisch-

en 15 cm und 30.5 cm
Durchmesser erhitzen
konnen. Der  einseitige
Brenner kann die glei-
chen TopfgroBen bedi-
enen wie Einzel-brenner.

Wenn Sie das Zubehor des
Seitenbrenners  benutzen,
stellen Sie sicher, dass vor
dem Anziinden alle Abdeck-
ungen entfernt wurden.



Problemldsung

15

Wenn der Grill nicht richtig funk-
tioniert, gehen Sie diese Check-
liste durch, bevor Sie den Lynx
Kundenservice  kontaktieren.

GRILL ZUNDET NICHT

Stellen Sie fest, ob die Funk-
en-ziinder korrekt funktionie-
ren indem Sie auf ein rasches
Klicken bei gedriicktem Knopf
horen. Kommt kein Ton, priifen
Sie die elektrische Verbindung
oder tauschen die Ziindbat-
terie gemid3 Anweisung Seite
12 aus. Steht die Stromversor-
gung, stellen Sie sicher, dass
der Ab-stand zwischen Brenner
und Elektrokabel 3 mm besteht.

Arbeitet  der Ziindstarter
korrekt, iiberpriifen Sie die
Gaszufuhr zu den Brennern,
und dass der Gaszufluss an ist
und es keine Lecks gibt. Fiir
Dichtheitspriifung s. Seite 17.
Versuchen Sie, den Brenner
mittels  Streichholz zu ziinden
(s. Seite 20). Gelingt die St-
reichholzziindung, konnte der
Funkenziinder nicht richtig
funktionieren oder eingestellt
sein. Siehe oben oder rufen Sie
den Kundenservice an. Funk-
tioniert die Streichholz-ziind-
ung nicht und ist die Gaszu-
fuhr offen, prifen Sie den
Brenner auf Verstopfung an-
hand der Schritte auf Seite 26.

GELBE FLAMME/GAS-
GERUCH

BEI GASGERUCH WAHREND
DESGRILLENSALLEBRENNER
SOFORT ABSCHALTEN. Fiih-

ren Sie eine Dichtheitsprii-
fung  durch, suchen Sie
nach  Blockierungen  und

HINWEIS: Wird der Grill in
staubiger Umgebung benutzt
oder bei viel Fett, sind einige
orangefarbene  Spitzen  an
der Brennerflamme normal.

ERHITZUNGSPROBLEME

Ist geniigend Vorwirmezeit
vergangen? Die Vorwirmezeit
betrigt jeweils mindestens bei
Messing-Brenner (geschlos-
sener Deckel) 15 Minuten, bei
ProSear-Brenner 3 Minuten.

Bei adiaquater Vorwidrmezeit
prifen Sie die Gaszuflusslei-
tung auf Schiden oder Kno-
ten. Falls erforderlich, ersetzen.
Bei LPG-Anlagen besitz ein fast
leerer Tank nicht gentigend
Druck, um den Grill bei grof3er
Hitze zu be-treiben. Tank aus-
tauschen. Die benutzte Regler/
Schlaucheinheit muss original
sein Bei Natur-gasgrills muss
die Zuleitung mindestens 22
mm  Durch-messser haben.
Priifen Sie den Gasdruck. Er
muss, jeweils mindestens, bei
Butan G30 50 mbar, bei Pro-
pan G31 37/50 mba; und 20
mbar bei G20 Gas betragen.

Uberpriifen Sie, dass kein Druck
auf den Regler hinten am Grill
ausgeiibt wird. Der Regler en-
thilt eine biegsame Membrane

und sollte keinen Kontakt mit
dem Grill oder Umfeld haben.

Uberpriifen Sie, dass Brenner
und Tropfwanne sauber und

nicht verstopft sind. Falls
notig, reinigen. HINWEIS:
Keinen Bereich des Grills mit

Aluminiumfolie auskleiden, da
sie den Luftstrom beeinflusst

Hi-

kann.

und zu  niedriger
tze fithren

BRENNER SPRINGT RAUS

Bestimmen Sie, ob das Prob-
lem Standort-bedingt ist. Ist
der Standort dem Wind aus-
gesetzt, stellen Sie den Grill
an einen geschiitzten Ort. Die
Gaszufuhr und Flammenchara-
kteristika wie unter “Erhitzung-
sprobleme” be-schrieben.
Priifen Sie, ob die Brenner kor-
rekt im Grill einge- setzt sind.
Siehe Seite 26. Richtig instal-
lierte Brenner miissen ohne
Seitenspielraum festsitzen.

ROTISSERIE ZUNDET
NICHT

Zur Problemdiagnose beim
Rotisserie IR-Brenner befolgen
Sie die oben beschriebenen
Schritte. Die Flamme des IR-
Brenners kann bei Sonnen-
schein schwer sichtbar sein.

BELEUCHTUNG FUNK-
TIONIERT NICHT

Stellen Sie sicher, dass der
Grill mit Wechselstrom vers-
orgt wird, indem Sie die 9V-
Batterie laut Anweisung Seite
12 entnehmen, dann den
Brenner-Kontrollknopf fest
dricken, um so den Funken-
zinder zu testen. Funktionie-
ren die Ziinder nicht, ist keine
Stromzufuhr  angeschlossen.
Funktionieren die  Ziinder,
tauschen Sie die Gliihbirne aus.
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Kundenservice 5]

Bevor Sie den Kundendienst anrufen:
1. Wurde Gas fiir den Grill mitgeliefert?
2. Gibt es in der Region einen Stromausfall (Beleuchtung funktioniert nicht)?
3. Haben Sie kiirzlich den LPG-Tank aufgefiillt?

Vor dem Anruf beim Kundendienst, stellen Sie sicher, dass Sie die folgenden Informa-
tionen griffbereit haben.

1. Modellnummer
2. Kaufdatum
3. Kaufbeleg des Erstbesitzers

4. Seriennummer. Die Seriennummer befindet sich auf dem Typenschild, das sich ent-
weder unter der Abtropfwanne, am Hitzeschild der Frontabdeckung oder — bei den
meisten freistechenden Grills - an der linken Innenwand des Gehéuses.

Fiir den Garantieservice rufen Sie Ihren Ortlichen LYNX-Kundendienst an. Geben Sie dem
Kundendienst die Modellnummer, die Seriennummer, das Installationsdatum sowie eine
Kurzbeschreibung des Problems. Ihre Zufriedenheit ist fiir uns das Wichtigste. Falls ein
Problem nicht zu lhrer Zufriedenheit gelost werden kann, schreiben Sie uns, rufen an
oder schicken ein Fax an:

TGO Gasgerate GmbH
SiemensstraBe 9-13
63071 Offenbach am Main
0 69/85 70 69-0

BEI BESCHADIGTER LIEFERUNG:

1. SICHTBARER VERLUST ODER SCHADEN: Vergewissern Sie sich, dass dies auf dem
Frachtbrief oder der Empfangsbescheinigung vermerkt und vom Zusteller unterschrieben
wird.

2. UMGEHENDE REKLAMATION EINREICHEN unabhingig vom Schadensumfang.

3. VERSTECKTER VERLUST ODER SCHADEN: Bleibt der Schaden bis zum Auspack-
en unentdeckt, informieren Sie umgehend die Transportfirma oder den Zusteller und
reklamieren Sie bei denen den ,,versteckten Schaden”. Dies sollte innerhalb von 15
Tagen nach Zustellung erfolgen. Heben Sie die Verpackung zur Uberpriifung auf. Fiir
Schiden wihrend des Transports iibernehmen wir keine Verantwortung.
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Vergrossertes Diagramm der Bauteile 1
CalltforniaGrill wamsnes

CALIFORNIA GRILL von LYNX
VERGROSSERTES DIAGRAMM DER BAUTEILE
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POSTEN GRILLGROSSE| TEILE-NR. BESCHREIBUNG POSTEN |GRILLGROSSE| TEILE-NR. BESCHREIBUNG
1 27 80441 HAUBENBAUSATZ, VORN, 27" 35 36,42 31161 FUNKENZUNDER, 4 FUNKEN
36 80442 HAUBENBAUSATZ, VORN, 36" 27 31162 FUNKENZUNDER, 2 FUNKEN
42 80443 HAUBENBAUSATZ, VORN, 42" 36 ALLE 33148 LICHTSCHALTER & KABELBAUM, BLAU, BELEUCHTET
2 ALLE 90132 MOTOR-HALTERUNGSBAUSATZ 37 ALLE 31398 ZUNDSCHUTZ
3 ALLE 80277 MOTORBAUSATZ, SCHWERLAST, 3-GANG 38 27 80317 SOCKELBAUSATZ , 27"
4 27 32555 WARMHALTEPLATTE, 27" 36 80263 SOCKELBAUSATZ, 36"
36 32110 WARMHALTEPLATTE, 36" 42 80265 [SOCKELBAUSATZ, 42"
42 3211 WARMHALTEPLATTE, 42" 39 ALLE 31772 IR_BRENNERVENTIL M/MICR-SCHALTER
5 27 17012 (2) ROSTE- 12" x 18" 40 36 P/S 31562 GASDEFLEKTOR, 36" PROSEAR
36 17020 (2) ROSTE- 16 1/2" X 18 1/2" 42 P/S 31688 GASDEFLEKTOR, 42" PROSEAR
42 30018 (2) ROSTE- 13 1/2" X 21" 41 ALL 31794 FLEX-SCHLAUCH, 9 MM X 38" W/ 7/16
42 30019 (1) ROSTE- 12" X 21" (MTTE) 42 ALL 32846 HAUPTBRENNERVENTILE WMICR-SCHALTER
6 ALLE 31173 IR-ELEKTRODE M/45" DRAHT 43 27 80252 VERTEILERSATZ MVENTILE, 27" LP NICHT FUR IR
T ALLE 20018 THERMOELEMENT 27 80254 VERTEILERSATZ MVENTILE, 27' NG NICHTFUR IR
8 ALLE 31795 IR MESSINGBOGEN, 716-20 , AUSSENGEWINDE 36 80227 VERTEILERSATZMVENTILE, 36' LP PROSEAR
9 27 32551 LEUCHTPLATTE/HAUBENEINSATZ, HINTEN 27" 36 80228 LEITUNGSVERTEILERSATZMVENTILE, 36" LP
36 32441 LEUCHTPLATTE/DOPPELLEUCHTE, 36" 36 80229 VERTEILERSATZMVENTILE, 36" NG PROSEAR
42 32442 LEUCHTPLATTE/DOPPELLEUCHTE, 42" 36 80230 VERTEILERSATZMVENTLE, 36" NG
10 27 80321 HAUBENBAUSATZ, HINTEN, 27' NICHT-IR 42 80201 |VERTELERSATZMVENTILE, 42'LP PROSEAR
36 80270 HAUBENBAUSATZ, HINTEN, 36" 42 80203 VERTEILERSATZMVENTILE, 42" NG PROSEAR
42 80271 HAUBENBAUSATZ, HINTEN, 42" 44 ALLE 31254 ELEKTRODE, GEERDET, M/15" DRAHT
11 ALLE 20054 IES ALLE 31255 ELEKTRODE, GEERDET, M/25" DRAHT
12 27 80446 [HAUBENBELEUCHTUNG, ENFACHW/OW -BIRNE 36,42 31807 ELEKTRODE, GEERDET, M/34" DRAHT
36,42 80447 HAUBENBEL EUCHTUNG, DOPPELW/OW -BIRNE 45 42 30485 H-BRENNER (MESSING)
13 ALLE 31979 ERSATZBIRNE, 10W HALOGEN 27,36 11012 H-BRENNER (MESSING)
14 27 80319 REAR FINISHING PANEL, NICHT-IR, 27" 48 36PS 32915 PROSEAR BRENNER, KURZ, 36'
36 80274 IR-PANEL ASSY, 36" 42 33000 PROSEAR-BRENNER, 42"
42 80275 IR PANEL ASSY, 42" 47 42 80015 IERFKETI'WANNE, 42"
27 32988 IR ROTIS, BRENNER NURFUR (SMALL-16 IN.) 42 90071 KOMPL. WANNE M/ BRIKETTS & KLEMMEN
36 32989 IR ROTIS. BRENNER, NURFUR (MEDIUM-21 IN.) 42 80033 ERIKE‘I‘I’WANNE, SCHMAL, 42"
42 32990 IR ROT'S, BRENNER, NURFUR (GROSS-28 IN.) 42 90072 KOMPL. WANNE M/ BRIKETTS & KLEMMEN
2T 32991 IR BRENNERRAHMEN, NURFUR_(KLEIN-16 IN.) 27,36 80232 }ERlKETTWANNE‘ 27", 36"
36 32992 IR BRENNERRAHMEN, NURFUR (MITTEL-21 IN.) 27,36 90070 KOMPL. WANNE M/ BRIKETTS & KLEMMEN
42 32993 IR BRENNERRAHMEN, NURFOR (GROSS-28 48 ALLE 90053 BRIKETTS, 35 STCK. PRO SCHACHTEL
ALLE 32644 SCHRAUBE, #8-32 X 5/16 PH. FLACHKOPF 49 ALLE 30417 IR-WARTUNGSKLAPPE
15 27 10067 BRENNERAUFHANGUNG, 27" 50 ALLE 14012 SCHRAUBE, 1420X38 PH FLACHKOPF, S/S
36 32245 BRENNERAUFHANGUNG, 36" 51 ALLE 80440 GRILLBUCHSE + INNENSTROMKABEL
42 32485 BRENNERAUFHANGUNG, 42" 52 ALLE 80439 HAUBPTSTROMVERSORGUNGSKABEL
16 27 10159 HOLZSPANBEHALTER (27") 53 ALLE 33138 TRANSFORMATOR (G.B.)
36,42 10158 HOLZSPANBEHALTER (36", 42") 33270 TRANSFORMATOR (ITALIEN)
17 ALLE 10008 IR ZUNDERHALTERUNG 54 ALLE 31170 GRILL, AUSSENKABEL
18 ALLE 10043 IR-ZUNDERABEDECKUNG 55 27 32557 |ABDECKUNGSGRIFF, 27"
19 ALLE 33139 |[REGLER, NURFURLP 36 32523 |ABDECKUNGSGRIFF, , 36"
ALLE 33140 REGLER, NUR FUR N/G 42 32524 ABDECKUNGSGRIFF, , 42"
19A ALLE 33143 |ANSCHLUSS, 1/2'BUCHSEBIS 12' STECKERLPING 56 42 31874 VERLANGERUNGSFEDER, 42"
198 ALLE LP 33142 |ANSCHLUSS, GERADE 81im X 12 STECKER, LP 27,36 31780 VERLANGERUNGSFEDER, 27", 36"
19C ALLE 13010 L-BOGEN, 1/2" x 90 GRAD 57 ALLE 31738 ISOLIERBUCHSE; HAUBENGRIFF
20 42 32865 FEUERKAMMERABTRENNUNG, 42" 58 ALLE 317386 BLENDKAPPE, HAUBENGRIFF
36 33056 FEUERKAMMERABTRENNUNG, 36" 59 ALLE 31200 DECKELTHERMOMETER
21 ALLE 90128 GRILL-ROLLENLAGER, SATZ, (JEWEILS 2) 60 ALLE 14013 ZAPFENSCHRAUBE, 1/4-20 X 1" SECHSKANT
22 ALLE 32468 HAUBENSTOPPER, PRO 2008 ALLE 14009 ZAPFNMUTTER, SECHKANT, 1/4-20 SIS
23 ALLE 32469 [SCHRAUBE, HAUBENSTOPER #8-32 X 1" PH ALLE 14026 |[ZAPFENSCHEIBE,SPALTSCHLOSS, 1/4 S/S
24 27,36 PRENGK KOMPL. BLENDENSATZ, VON LP BIS NG 61 36 33152 SPIESSSTANGE, 36"
27,36 PRELPK KOMPL. BLENDENSATZ, VON NG BIS LP 42 33153 |SPIESSSTANGE, 42"
42 PRONOK KOMPL. BLENDENSATZ, VON -LP BIS NG 62 ALL 31563 SPIESSGABEL, ROBUST ALLE GROSSEN
42 PRUOLPK KOMPL. BLENDENSATZ, VON NG BIS LP 63 ALLE 33033 FRONTHALTERUNG, WARMPLATTE
27,36 13013 BLENDE, BRENNER, NG (#41 KURZ) 64 ALLE 32133 HNTERE HALTERUNG, WARMPLATTE
27.36 13019 BLENDE, BRENNER, LP (#53 KURZ) 65 ALLE 32194 LINKE HALTERUNG, WARMPLATTE
42 30329 BLENDE, BRENNER, NG (#41 LANG) 66 ALLE 14014 SCHRAUBE #8-32 x 3/8 PH FLACHRUND S/S
42 30328 BLENDE, BRENNER , LP(#53 LANG) 67 ALLE 14024 KONTERMUTTER, #8-32, S/S
PROSEAR 13015 BLENDE, BRENNER, NG (#44 KURZ) 68 ALLE 14030 SECHSKANTSCHRAUBE, 1/4-20 X 1/2",
PROSEAR 13020 BLENDE, BRENNER , LP (#54 KURZ) 69 ALLE 14018 ELEKTRODENSCHRAUBE-#6-32 X 1/4 PH PAN
36 13016 BLENDE, IR-ROTIS, NG (#50 KURZ) 70 ALLE 31649 SCHRAUBE, #832X58 PH TROPFPFANNE
36 13021 BLENDE, IR-ROTIS, LP (#57 KURZ) 71 ALLE B/I 31013 SCHRAUBE, #8 X 1/2 PH FLACHKOPF
27 13016 BLENDE, IR-ROTIS, NG (#50 KURZ) 72 ALLE 32190 SCHRAUBE, #10-32 X 1-1/4 PH-FLACHKOPF
27 13021 BLENDE, IR-ROTISG, LP (#57 KURZ) 73 ALLE 32939 GRILL, ABSTANDHALTER
42 30470 BLENDE, IR-ROTIS, NG (#48 KURZ) 74 ALLE 32477 HAUBENSTOSSSTANGE, .500 DIA
42 31342 BLENDE, IR-ROTIS, LP (#56 KURZ) 75 ALLE 31031 ALTERN. ZUNDER, STREICHHOLZHALTER
25 ALL 90129 ROLLENLAGER-SATZ, ABTROPFWANNE (JE 2 TEILE) 76 27 32596 HAUPTABSCHIRMUNG, 27’
26 42 90073 RAUCHERBOX -SATZ, 42" 36 31815 HAUPTABSCHIRMUNG, 36'
27,36 90074 RAUCHERBOX -SATZ, 27", 36" 36 31816 HAUPTABSCHIRMUNG, PROSEAR 36"
27 27 32548 ABTROPFWANNE, 27" 42 31817 HAUPTABSCHIRMUNG, PROSEAR 42"
36 31494 |ABTROPFWANNE,36" TT ALLE 14023 KOMBI-MUTTER (FUR HITZESCHILD)
42 18051 ABTROPFWANNE, 42" 78 ALLE 90151 ABFLUSSSTOPSEL & DICHTUNGSSATZ TROPWANNE
28 ALL 31879 BATTERIEHALTERUNG 79 36,42 20014 SPIESSGRIFF
28A ALL 32324 BATTERIEKASTEN 80 27 80473 ZUNDKABELBAUM 27" NICHT-IR
288 ALL 33144 | BATTERIE/TRANSFORMATOR-HALTERING 36,42 80475 |ZUNDKABELBAUM, 36, 42'
29 27 80434 [LED KABELSATZ, 27" NICHT-IR
36/42 80436 LED KABELSATZ, 36"/42"
30 ALL 90143 ERSATZSCHALTER,, BRENNER, ROSTFREI
30A ALL 90150 IKNOPFBALISATZ EDELSTAHL (3BRENNERH GRILL)
31 36,42,54 90144 [ERSATZSCHALTER, ROT'S, ROSTFREI
32 ALL 10001 IDECKELRING
33 ALL 31929 DECKELRINGSCHRAUBE, #-32X 18 PH PAN |
34 27 32547 |VORDERWAND, 27" NICHT IR
36 31682 VORDERWAND, 36"
42 31687 VORDERWAND, 42"
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