DESIGN & TECHNIK

Outdoorkuchen verleihen
nicht nur Gartenpartys neue
Geselligkeit: Sie kdnnen auch
die Kuche im Haus clever
erganzen.

Ein warmer Sommerabend im Kreis
Deiner Lieben: Die Gesprache sind an-
geregt, der Grill brutzelt. Alles kénnte
so entspannt sein. Doch als Gastge-
ber bist Du standig auf Achse. Kalte
Getranke? Stehen im Kihlschrank.

Die Beilagen? Musst Du noch schnell
in der Kuche anrichten. Und gerade,
wenn Du Dich endlich zu Deinen Gas-
ten setzen willst, fallt Dir auf, dass Du
die GrillsoRen drinnen vergessen hast
- schon bist Du wieder auf dem Weg
zurlick ins Haus.

Outdoorkichen schaffen hier Abhilfe:
Sie bringen alles, was Du zum Kochen
brauchst, ins Freie.

Mehr Party — weniger Stress

Eine Outdoorkiche ist genau das,
was der Name vermuten lasst: Eine
Kiichenzeile im Freien. Die kann
entweder fest eingebaut werden oder
Du entscheidest Dich fur ein mobiles
Modell, das Du nach der Party einfach
wieder in die Garage schiebst. Im
Vergleich zum klassischen Grill haben
Outdoorkiichen den groRRen Vorteil,
dass Du nicht nur die Zubereitung des
Hauptgangs in den Garten verlegst,
sondern eine vielseitig nutzbare Koch-
stelle schaffst.

Von der Arbeitsplatte tiber ein Spiibe-
cken bis zum Kiihlschrank ist nahezu
alles, was drinnen funktioniert, auch
drauBen umsetzbar. So kannst Du
Beilagen anrichten, Getrénke kaltstel-
len und frische SoRen kochen, ohne
standig zwischen Haus und Garten zu
pendeln. Und wenn alles erledigt ist,
verwandelt sich die Arbeitsflache in
ein Bifett - oder in Deine Hausbar.

Clevere Planung
lohnt sich doppelt

Um die Balance zwischen Komfort und
Kosten zu halten, lohnt es sich, bei der
Planung einer Outdoorkuiche nicht nur
an den Sommer zu denken. Wenn Du
Deine Outdoorkiiche mit Funktionen
ausstattest, die Du im Haus nicht zur
Verfugung hast, profitierst Du namlich
rund ums Jahr davon.

Das Herzstick einer Outdoorkiiche

ist zwar meistens ein Grill, aber auch
ein Pizzaofen kann hier Platz finden.
Magst Du den Geschmack von Geréu-
chertem, ist die Outdoorkiiche Deine
Chance, um endlich einen Smoker an-
zuschaffen. Und wenn Du am liebsten
vegetarisch oder vegan isst, erweitert
ein mediterraner Plancha-Grill Dein Ki-
chenrepertoire: Da er sich besonders
schnell erhitzt, kannst Du Gemuse und
sogar Obst darauf grillen, ohne dass
dabei die Vitamine verloren gehen.



