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INFORMATIONEN UM DIE IMMOBILIE, LIFESTYLE UND EVENTS IM LANDKREIS MIESBACH

LUST AUF DRAUSSEN

GRILLEN, BRATEN, GAREN, BACKEN UND KOCHEN - UND DAS ALLES IM GARTEN.

Freien statt. Warum also auch nicht das

Kochen nach draulen verlegen? Mit ei-
ner Outdoor-Kiiche wird Ihr AuBenbereich
zu einem weiteren Wohnraum und einem
Ort der Entspannung und Erholung. Eine
Kiche im Freien bedeutet nicht nur Wrst-
chen grillen, sondern es ist mehr als das —
ein auBerordentliches Kocherlebnis mit vie-
len Méglichkeiten und Vorteilen: Die Out-
door-Kiiche kann umfangreicher sein als die
Indoor-Kiiche mit Komponenten wie einem
Pizzaofen, einer Plancha oder einem Kama-
dogrill. Auch féllt das standige Hin- und Her-
laufen zwischen Indoor-Kiiche und Garten-
tisch weg. Speisen, die beim Zubereiten stark
riechen wie Fisch oder Frittiertes lassen
sich — auch das ganze Jahr tber — im Freien
kochen. Mit einer Outdoor-Kiiche wird Ihr
Aufenbereich zum sozialen Mittelpunkt. Sie
bietet den idealen Rahmen fiir sommerliche
Gartenpartys und gesellige Abende mit
Freunden oder Familie. Eine verninftige Out-

I m Sommer findet das Leben meist im
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door-Kiiche verfligt Uber mindestens eine
gasbetriebene Kochstelle. Je nach Marke gibt
es die Moglichkeit, einen Wok einzusetzen,
einen Bratenspiel3 oder eine Abdeckhaube
zum Backen oder Schmoren zu verwenden.
Ein Spulbecken, das an den Gartenschlauch
angeschlossen wird, kann ebenfalls integriert
werden. Wenn Sie sich fir eine Luxusvariante
entscheiden, kénnen Sie sogar Elektrogerate,
wie einen Induktionsherd oder einen Kiihl-
schrank in Ihrem Garten nutzen.

Natdrlich muss eine Outdoor-Kiiche der
Witterung standhalten. Deshalb sollte man
hochwertige Materialien wie Edelstahl und
Teakholz verwenden. Generell kénnen Sie
alle outdoortauglichen Materialien nutzen.
Arbeitsplatten aus Naturstein, Flie-

sen oder Acryl-Verbundstoff
lassen sich einfach reinigen
und pflegen. Sollten Sie
keinen Platz fur eine
dauerhafte Installation

,FUR EIN GUTES
TISCHGESPRACH KOMMT ES
NICHT SO SEHR DARAUF AN,

haben, gibt es mobile Outdoor-Kiichen zu
kaufen, die im Winter im Gartenhaus aufbe-
wahrt und bei Regen ins Trockene gescho-
ben werden kdnnen. Achten Sie in jedem Fall
auf korrosionsfeste, langlebige Materialien,
eine ausreichend groBRe Arbeitsfliche und
moglichst noch zusétzlichen Stauraum, da
dies das Arbeiten sehr erleichtert.

Das Budget flr eine Outdoor-Kiiche hangt
von der GroéBe, Anzahl der Komponenten
und dem eigenen Anspruch ab. Wer sich fur
eine modulare Outdoor-Kiiche entscheidet,
kann bereits ab 1.000 Euro im Freien kochen.
Ein komplettes Outdoor-Kiichensystem ist ab
3.000 Euro erhaltlich. Letztendlich hangt der
Kauf einer Outdoor-Kiiche stark davon ab, ob
Sie wirklich aufwandige Gerichte im

Garten kochen mochten oder
ob lhnen ein einfacher Gar-
tengrill ausreicht. Wenn

Sie wirklich SpaR am Ko-

chen haben und raffi-

WAS SICH AUF DEM TISCH,
SONDERN WAS SICH AUF
DEN STUHLEN BEFINDET."
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nierte Dinner unter freiem Himmel zaubern
maochten, kann sich der Kauf einer gut ausge-
statteten Outdoor-Kuiche lohnen. Dann ms-
sen Sie sich nur noch zwischen einem mobi-
len und einem fest stehenden Modell und
einer selbst gebauten oder fertig gekauften
Variante entscheiden

Naturlich gibt es auch einige rechtliche Vor-
gaben, die Sie vor dem Bau beachten mis-
sen. Wenn Sie eine gréBere Outdoor-Kiiche
eventuell mit Dach planen, benétigen Sie je
nach ortlicher Bauordnung eine Baugeneh-
migung. Ebenso sollten Sie bei einem um-
bauten Raum auch auf die 6rtliche Feuerstét-
tenverordnung achten. Auch schadet es
nicht, den Nachbarn tber das groRere Bau-
projekt zu informieren und mit ihm gegebe-
nenfalls Kompromisse einzugehen, um dem
nachbarschaftlichen Verhéltnis nicht zu scha-
den. Falls Sie einen Pizzaofen einbauen, soll-
ten Sie bei lhrem Schornsteinfeger nach der
Rauchrohrlénge fragen.




